








5Intézményi hírek A vattai önkormányzat lapja

Lábtenisz országos döntő
2011. 02. 13. Kazincbarcika

A csoportunkból másodikként jutottunk tovább, így 
Sárospatakkal játszottunk a négy közé jutásért, amelyet 
2-0 arányban meg is nyertünk. A döntőbe jutásért a 
későbbi 2. helyezettel kerültünk össze, amellyel nagyon 
szoros küzdelemben alul maradtunk. A 3. helyért 
Petneháza csapatával mérkőztünk meg, ahol sajnos nem 
sikerült győznünk, így nem léphettünk a dobogóra, a 4. 
helyen végeztünk.

ISKOLAI FARSANG

2011. február 19-én a vattai Szemere Bertalan Tagiskola 
Diákönkormányzata megrendezte hagyományos farsangi 
mulatságát.

A jelenlévőket Oroszné Kvaszta Noémi pedagógus 
köszöntötte. A műsort Telekiné Bozó Szilvia vezette. A 
zsűri tagjai voltak: Cseke Lajosné, Pipis Lászlóné, Vattay 
Benőné.

A rendezvény a Diamond Dance Alapfokú Művészeti 
Intézmény táncos növendékeinek bemutatójával 
kezdődött. Az alsó tagozatos tanulók egyéni jelmezeikkel, 
a felső tagozatosok pedig csoportos műsoraikkal 
teremtették meg a szombat délután hangulatát.

A zsűri tagjai igen nehéz helyzetbe kerültek az ötletes 
egyéni jelmezek és a színvonalas csoportos műsorok 
láttán.

A jó hangulatot fokozta, hogy a tánchoz a talpalávalót 
Vitéz Bacsi József szolgáltatta.

A bál bevétele a Diákönkormányzat pénztárát 
gyarapította.

Március 15-i  megemlékezés

Vatta Községi Önkormányzat képviselő testülete, a 
vattai Szemere Bertalan Tagiskola tanulói és nevelői 
közössége 1848/49-es forradalom és szabadságharc 
163. évfordulójának tiszteletére közös megemlékezést 
tartottak az iskola tornatermében 2011. március 15-én 
18.00 órakor. Az eseményen megjelenteket Tóth András 
tagintézmény-vezető köszöntötte, majd Korán István 
Attila polgármester úr ünnepi szavait hallgathatták meg 
az ünneplők. 

A Szemere Bertalan Tagiskola tanulói színvonalas 
ünnepi műsorral emlékeztek az évfordulóra. Az este 
fáklyás felvonulással ért véget a Szemere szobornál, 
ahol megkoszorúzták a település híres szülöttjének 
emlékhelyét.

A megemlékező ünnepi műsor méltó tiszteletadás volt 
az 1848/49-es események hőseinek.

A község rendezvényeiről videó felvételek készültek, 
melyeket megtekinthetik a község honlapján

(www.vatta.hu).



Ingyenes kézműves foglalkozások a Faluházban:
2011. április 16. (szombat) Húsvétváró kézműves kuckó.
2011. április 30. (szombat) Anyák napi kézműves 
foglalkozás.

Minden érdeklődőt szeretettel várunk!
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Anyakönyvi hírek

Születés
Kőrössyné Kovács Judit és Kőrössy László szülőknek, 
Kőrössy Áron László nevű gyermekük 2011. 01. 14. 
napján született.

Nagyné Lalik Judit és Nagy János szülőknek, Nagy 
Noel János nevű gyermekük 2011. 02. 23. napján 
született.

G r a t u l á l u n k !

Házasságkötés
Vas Andrea és Andráska Ferenc, 2011. 03. 12.

S o k  b o l d o g s á g o t  k í v á n u n k !

Halálozás
Földházi János, 2011. 01. 27.
Paduráru Györgyné, 2011. 02. 21.
Tasnádi András, 2011. 02. 21. 
Veréb József Béla, 2011. 03. 08. 

A hozzátartozóknak őszinte részvétünket fejezzük ki!

ÓVODAI FARSANG

2011. február 17-én 16 órakor rendezték meg a 
Faluházban az ovisok farsangját. A rendezvényre nagyon 
sokan voltak kíváncsiak. A gyermekeket, szülőket és a 
vendégeket Vattay Benőné tagóvoda vezető köszöntötte, 
majd kezdetét vette az óvodások jelmezes bemutatkozása. 
Ezt követően a farsangra tanult dalokat és verseket adták 
elő a gyerekek, majd közös éneklés és tánc következett. 
Az esemény alatt a szülők által szervezett büfében 
szendvicset, süteményeket és üdítőt lehetett vásárolni. 
Az eseményt tombolasorsolás zárta.

Ó V O D A I  H Í R E K

MEGNYÍLT  A COOP ÜZLET

Rövid leállás után újra megnyílt a COOP üzlet, melyben 
korszerű körülmények között vásárolhatnak a vevők. 
Sokkal szélesebb a kínálat is, kényelmesen lehet válogatni  
a fűszerek, a csomagolt élelmiszerek és egyéb 
termékek polcain is, de szembetűnő a változás 
a húspultnál és a zöldség-gyümölcs árúnál is.  
A pékáru és a helyben sütött aprósütemények illata pedig 
már önmagában is vásárlásra csábít. Elviselhető árakat, 
gyakori akciókat kívánunk a vattai vásárlóknak!

FALUHÁZ



FELNŐTT CSAPAT

Vezetőedző: Kovalik Mihály
Szakosztályvezető: K Tóth János

A VATTA SC a  19-ik forduló után a 11. helyen áll. 

Tavaszi focimérkőzések

A Megyei II. osztály közép csoportjának 2010/2011 
tavaszi sorsolásának eredménye:

17. forduló: Vatta – Megyaszó		  2 - 3
	 2011. 03. 13. vasárnap, 14 óra 30 perc
18. forduló: Tiszapalkonya – Vatta 	 1 – 1
	 2011. 03. 20. vasárnap, 15 óra
19. forduló: Vatta – Sajószöged		  3 - 1
	 2011. 03. 27. vasárnap, 16 óra
20. forduló: Szentistván – Vatta
	 2011. 04. 02. szombat, 14 óra 30 perc
21. forduló: Vatta – Sajóvámos
	 2011. 04. 10. vasárnap, 16 óra 30 perc
22. forduló: Vatta – Bükkzsérc
	 2011. 04. 17. vasárnap, 17 óra
23. forduló: Tiszakeszi – Vatta
	 2011. 04. 23. szombat, 17 óra
24. forduló: Vatta – Tibolddaróc
	 2011. 04. 30. szombat, 17 óra
25. forduló: Mezőkeresztes – Vatta
	 2011. 05. 07. szombat, 17 óra
26. forduló: Vatta – Nyírjes-Szirma
	 2011. 05. 15. vasárnap, 17 óra
27. forduló: Bogács – Vatta
	 2011. 05. 21. szombat, 17 óra
28. forduló: Vatta – Sajósenye
	 2011. 05. 29. vasárnap, 17 óra
29. forduló: Harsány – Vatta
	 2011. 06. 05. vasárnap, 17 óra
30. forduló: Vatta – Emőd

ŐSZI  EREDMÉNYEK
A  Felnőtt Megyei II. osztály közép csoportjának 
2010/2011 őszi szezon eredményei:

Hely Csapat M GY D V LG KG GK P Megj.
1. Szirmabesenyő 16 14 1 1 39 13 26 43
2. Emőd 16 11 1 4 44 29 15 34
3. Bogács 16 10 4 2 41 18 23 34
4. Szentistván 16 9 4 3 47 25 22 31
5. Sajósenye 16 9 3 4 40 21 19 30
6. Tibolddaróc 16 7 4 5 34 29 5 25
7. Harsány 16 7 3 6 39 36 3 24
8. Mezőkeresztes 16 7 3 6 31 29 2 24
9. Bükkzsérc 16 6 3 7 40 41 -1 20 -1pont

10. Sajószöged 16 4 7 5 24 29 -5 19
11. Sajóvámos 16 3 8 5 35 33 -2 17
12. Nyírjes-Szirma 16 5 1 10 21 40 -19 16
13. Vatta 16 4 4 8 38 43 -5 16
14. Tiszapalkonya 16 3 3 10 19 36 -17 12
15. Tiszakeszi 16 2 3 11 27 45 -18 9
16. Megyaszó 16 0 2 14 20 72 -52 2

IFI CSAPAT EREDMÉNYEI

Edzők: Bodó István, Teleki Gyula 
A 2010-2011-es bajnokság első tavaszi (17. forduló) 
fordulója 03.13-án hazai pályán Megyaszó csapatát 
fogadtuk. 2-0-ás első félidő utána a vattai csapat 3-2-
re győzött. Góllövők: Béres József 4’ perc és 11’ perc 
valamint Fehér Dániel a 89’ percben.
 
A 18. fordulóban 03. 20-án vendégként szerepeltünk 
Tiszapalkonyán a mérkőzést 3-0-ás félidő utána 3-1-es 
végeredménnyel elveszítette a vattai csapat. Góllövő: 
Béres József
 
19.forduló 03.27-én Sajószöged csapatát fogadtuk 
hazai pályán. 1-0-ás félidő után 3-0-ra győzött a vattai 
csapat.Góllövők:  Berczeli Marcell a 22’ percben, Béres 
József a 62’ percben és Fehér Dániel a 81’ percben.
Edzők: Bodó István, Teleki Gyula

Az ifi csapat a 19 fordulóban elért 3-0-s győzelmük 
ellenére  sajnos az utolsó helyen áll. 

Jöjjenek el a meccsekre, és szurkoljanak a hazai 
csapatoknak!
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Bő hideg vízben tegyük fel főni akkora edényben, hogy a 
víz teljesen ellepje. Néhány jól megmosott tojást is tehetünk a 
fazékba - különleges ízt kap majd a füstös létől. Lassú tűzön, 
fedő alatt olyan puhára főzzük, hogy a csontját ki tudjuk húzni 
belőle. Ha kötözött sonka, akkor addig, hogy a hústű , vagy 
villa könnyen beleszaladjon. Saját levében hagyjuk kihűlni, 
majd deszkán vágjuk vékony szeletekre. Tormával, főtt tojással 
tálalhatjuk, retket, újhagymát, kalácsot kínáljunk mellé, vagy 
nagyon finom sárga túrót.

A sonka levének felhasználása
Főzhető benne tojás, a sonkával együtt, vagy külön.  
Bab-, burgonyaleves és főzelék, valamint lencse, bab 
elkészítéséhez, sonkás tésztánál a tészta főzővizének 
ízesítéséhez is felhasználhatjuk!

Kedvelt régi étel a sonka mellé a sárga túró 
Hozzávalók: 1 l tej, 20 db tojás, ízlés szerint cukor.

Elkészítése: A tojásokat 
felütjük, ha időt szánunk rá, 
akkor ki is fújhatjuk. Így sok 
festhető tojáshéjhoz juthatunk. 
Tojásonként 2 kanál cukrot 
tegyünk bele. Ha valaki kevésbé 
édesen szereti, akkor lehet 
kevesebbet is tenni,   vagy ha 
édesebben szereti, akkor többet 
is. Finom diabetikus édesítővel 
is. A tojásokat a cukorral összekeverjük. Beleöntjük a lábos 
tejbe, és lassan főzni kezdjük. Addig főzzük, amíg össze nem 
csomósodik a tojás benne. Kb. 1 óra. Utána egy szövött anyagba 
öntjük és egy éjszakán át kicsöpögtetjük a levet belőle. Utána 
hűtőben tároljuk. Nagyon  finom a húsvéti sonkához, melyet 
kaláccsal kínáljunk!

Tárkonyos bárányleves 
Hozzávalók 4 személyre: 
25 dkg báránycomb (borjúból, 
malacból és birkahúsból, sőt 
vadhúsból is finom), 1 kisebb 
vöröshagyma, egy csapott kanálnyi 
zsír, vagy diónyi finom olaj. 20 dkg 
vegyes zöldség (sárgarépa, zöldség, 
karalábé, zöldborsó), 1 kisebb fehér 
paprika, 1 dl tejszín, 1 citromkarika, 
só,bors,morzsolt tárkony. 

Elkészítés: Az üvegesre pirított hagymászsírra rászórjuk  az 1x1 
cm-es kockára vágott báránycombot, zöldséget, sárgarépát, 
fehérpaprikát, valamint a zöldborsót. Lassú tűzön, óvatosan 
megforgatva  összepároljuk, pici lisztet, pirospaprikát szórunk 
rá, majd vízzel felengedjük, és világos ragulevesnek megfőzzük. 
Közben fűszerezzük. (só, bors, tárkony).Mikor puhára főtt a 
zöldség és a hús,  kevés  eperlevél tésztát teszünk bele, és 
ezzel már csak  felfőzzük. A kész levesbe lassú keverés mellett 
beleöntjük a tejszínt. Forrón tálaljuk, citromkarikát teszünk rá.

Húsvéti ünnepről, húsvéti szokásokról!

A tavaszi ünnepkör legjelesebb 
ünnepe. Nem esik minden évben 
ugyanarra a napra, mint pl. karácsony. 
A húsvét március 22-e és április 25-e 
közötti ünnep. Pontos időpontja attól 
függ, hogy mikor van a március 21-ét 
(tavaszi napéjegyenlőséget) követő 
első holdtölte. Az ettől számított első 
vasárnap húsvét első napja.

A húsvét a keresztény emberek 
legnagyobb ünnepei közé tartozik, mert 
ekkor ünneplik Krisztus feltámadását, 

aki kereszthalált halt az emberekért.
Húsvét vasárnapján a népi hit szerint tilos a munka. Ezen a 

napon jellegzetes ételeket fogyasztanak: sonkát, tojást, kalácsot 
és húsvéti bort.

Legjellemzőbb népszokás húsvét hétfőn a locsolkodás. 
Ennek az alapja a víz tisztító erejébe vetett hit. Régebben a 
legények a kút tiszta vizével öntötték le a lányokat, miközben 
versikéket, rigmusokat mondtak. A locsoló fiúkat, férfiakat 
ellenszolgáltatásként sonkával, tojással és borral vendégelik 
meg. A kölnivel történő locsolkodás napjaink szokása.

„Hímes” tojás
A tojás egész Európában a termékenység jelképe. 
A húsvét egyik legnépszerűbb szokása a tojásfestés. A 
locsolkodó fiúknak a megvendégelésen kívül ún. hímes tojás 
is járt. 
A tojások festése, díszítése a lányok dolga volt. A tojásokat 
régen házi festőanyagokkal színezték, pl. leggyakrabban 
hagymalevél főzetével. Erre viasszal rajzoltak formákat, vagy 
belekarcolták a mintákat.
Forrás: Népszokások / [összeáll. Pokorádi Zoltánné]. - Kisújszállás, 2002

Locsolóversek
E húsvét ünnepnek második reggelén,
Tudják azt már maguk, miért jöttem ide én.
Hamar hát előmbe, százszorszép leányok,
Piros rózsavizem hadd öntözzem rátok!
Aztán nyugodt szívvel innen távozhatok,
Emlékül néhány szép, piros tojást kapok.
		  (Népdal, Sepsiszentgyörgy)

Birka, barka, berkenye, 
Eljött húsvét reggele:  
Rózsavizet Erzsónak,  
Piros tojást Ferkónak!

Harangoznak Húsvétra, 
Leszakadt a tyúklétra: 
Kezdődik a locsolás  
Nekem is jut egy tojás.

Én kicsike vagyok,  
A fogaim nagyok.  
Adjanak egy kalácsot  
Hogy harapjak nagyot!

Ma jöttem egy tojásért,  
Holnap jövök leányért. 
Ha nem adnak tojáskát,  
Ülü vigye tyúkocskát!

Sarkadi Sándor: Húsvéti mondókák

Húsvéti   receptek
Jó tanács a sonka főzéséhez

A  főzés előtt alaposan mossuk 
meg a sonkát, mert a levét később 
felhasználhatjuk. A zsíros réteget 
lehetőleg ne távolítsuk el, mivel 
ez megakadályozza, hogy a hús 
nagyon kiszáradjon . A nyers füstölt 
sonkát, előző este áztassuk be annyi 
hideg vízbe, amennyi jól ellepi. 

KELLEMES HÚSVÉTI ÜNNEPEKET
KÍVÁNUNK VATTA KÖZSÉG 

VALAMENNYI LAKÓJÁNAK ÉS A 
VATTAI HÍRNÖK OLVASÓINAK!

Vatta Község Önkormányzata nevében
Korán István Attila polgármester


